
Blanc de Noir trocken  

2022

KLASSIFIKATION:

JAHRGANG: 2022

ALKOHOL: 12,5 % vol

SÄURE: 6,1 g/l

RESTZUCKER: 5,1 g/l

von Bassermann-Jordan

ZUM WEIN:

BESCHREIBUNG

Der Blanc de Noir wird bei Bassermann-Jordan aus einem

Rebsortencuvée erstellt. Spätburgunder, Merlot und Cabernet

liefern die Trauben für diesen Wein. Die Trauben werden nach

Sorten getrennt gelesen und gekeltert, die Moste anschließend

miteinander „vermählt“. Die unterschiedlichen Vorteile und

Aromen der einzelnen Sorten ergänzen sich zu einem

einzigartigen Cuvée. In der Nase rote Beerenfrucht und feine

Zitrusnoten. Am Gaumen ein frischer Wein mit zarter Säure

und gutem Trinkfluss. Wunderbarer Terassenwein für die

wärmeren Monate.

BODEN

Sandiger Lehmboden durchsetzt mit Buntsandstein und

Kalkmergel.
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